— -'/l\l‘“#\'x wﬁt i | FN
Hote| >
Apcritifs €

Fustis/ Cgard 3.00
Kie Meiee, Cassis, Fectle, %m%m /Vly/m% 3.20
Kiw pétillant Navve, Cassis, Fecte, %W /W 6.50
Sod o Jus de feuits 3.50
Apéritifs awy fruits Gigallet 3.50

(Griotte, Feckie, Noix, Myutille, Frambaise, Crénépi, Otange, Chidtaigne, Foite, Gentiane)
Maitini Blanc ocw ?@uy& 350

Cidbe brut 450
Spritz 800
&uip@ o WW 5.00
33l 50 100 L
Vittel 400€  6.00€
San Fellegrina 400€  6.00€

Feriice 3.50€



A lw Pression :
Givea Noreetti
Cidbe 3@@ mordie
g@%@ TEA

En bouteille - 33 £

MNotte bicre /mwe@ : @quaw; Fruitesse 250
NMNotie bicre blanche - Noit subite

Natre bicre blonde - Tiiple Kavmeliet

MNeotre bicre brune Ti&w%m%/mu?@
Notre bicre ambrée : Bicre Chimay blew
Noatre bicre sans aleool : 1664 °

Nas bicres de Lo IMeije : Blonde, TEA, Ambiée

Brasserie locale Pa W a Ventelon 50cp,

25l
3.20
450
4.50
450

50l
6.00
8.00
8.00
5.00

D50 €

350 €
8.00€



Jes Entrées
Stanters

INushiooms soup with poacked egq and chiesinut
Carpaccio d fiver, pesto a C oseille

Stice fresh beetioot, cm@%wm paumesan chesse and sovel
5@M qé ala f/uwé@/mee mailson +
Lentils salad mango and fiome made smoked tiut
Assorted poik meat
5@%%/%,0&/2/@%%@65@55% 347
Fome made smoked salion
CSMWMW%/W%%W 710
et &W@ aes Fautes %{%@5’

Crispy samosa with cheese from Lautaret and prosciatto

14.00

14.50

1550

16 .50

16 .50

16 .50



Les Fltes €

Fasta
5PW5W/9@SM, catbonara o a C Arviabiata 57 13.50
Fasta wa%/a@sta ot catbonara o spicy tomato
%J/Laé attisanale dos gtfza/w(?’ %m&éf 16.50

m;mm/mém&;’m 17

§MWWWM/W0 ’{gm;/w{? 90/4/@(55” with Fome made smoked sablimon

Pes Plats Regionaux oo Nontagnes

%A/WA/WMM/ /4/5%@5
ﬂ%ﬂeﬁte %Wa/&a{fé@ : Crozets, Fambon cew, Salad verte 37 1550
j%om mapfé 5@{@0{#@5’6@ in blue cheese 5@%0@,/7’&050&0&#@, WM/W 5&/@&/
ﬁy@fﬁe&f@ ﬂ%m : W/@éé@, Fambon cew, Saladt vete 7 16.50
Tartiflette, prosciutto MW//L salad
Lo boite chaude Hautes Alpes -
(FWWOK&S’W%@SPW%W@%PM, 16.50
Fambon crw, Salade verte 7
Ftot M@/MW 7‘5{%@5,/5%50@9&5@, 5@/@4&@&@‘0@; My/z@afb
salad
?’MM 5@1/0%4/50{@ et Sa HAakculterie 7 2000
%M@/MM and assoited harcuterie



Los Viandes et Los Foissons Cramis €
Main cowise

sz?m maison steak, tome db bruebis o' 37 79.00

j{amenww{ége%@wz?% wWith, 5%@@/&'5 cheese, chorize Sauce KWMWL%PW

Waﬂz?% Mmlbaw&é, comte, 3~ 19.00
WWM%@WWM@’EWMWM@, fwe/a)(%/bm
Aiguillette Ao magret 4o canand fagon Yakitori 21.00
Dk breast fillet with Yakitori sauce

560265@0{@5%4&/ %/ﬁ/&n&%@, sauce awx moritles 7 2100
f%fmwé%m/&é&

5%/@%00%@&%5@%@%&@6@@%%5@054 23.00
Confit lamb shank with star anise and diied grapes

W%%MM&/MWM&%WM@ 23.00
Q@MWWMM&%%@M%W, MW%MM



ﬁ%f%m%%ﬁ

M&%%%m@@m%%%%mm@%mmmmmm%WM%
WW@WL&%W@@%MM

y@fwﬂeqé/m%afémg/mﬁ&&nm 7
Assunted local cheese plate

Les Desserts
Dessents

Dessert du jour 5

Todny's dessert
%W%%mm@%%%37
Blucberiy tart

Fondant aw chocolat et coewr conbant thé matcha @ 5 -
Chiacalate fondbnt with matcha tea
%WMMMM&M%MM%MMWé%Md
croustillants auy tiz souffle 15

Cake with chia seeds and crisped vice
ﬂw%%m%ﬁww%m@d&mWw%mmmo
et & la mascapone 57

Cuff pastey wtike cheesenats cream

&%7MMM/37

&ﬁ[w andits selection 0/%@5’5%(‘/5

@W@%%Mmm%37

Liguor andits selection of dbsseits

6.00

750

850

850

9.00

9.00

9.00

9.50

11.50



Sut emflwmrw{é (minimam 2 personnes)

76 orar (2 persons minimam,)

Ryclette et Charcuterie (par petrs.) 24.00 €
Tiadttional Ryclette and assorted charcatetic (per pes.)

AMeritre Pat
i) -4
- ) ‘:"’!..'F?'?: Cuisine entiérement “faite Maison”
Mw mmmmmmmm
Boissons non cam/ofa'/f&f’

(EMMPMEWWOMPMMSdemM&/@PMM/W.
MW%@WWW,/M}/M%PWM a)eu)&;/i%moa,yaoo/me@%

Mare Castilan Iaitie Q&fé@aﬂaﬁ@a@@éﬁm
ive
WM&@WMZM@FW.



NM(FW

Hat + dessert - 33 €
Entiée + Flat - 35 €
A Hoisiv dons ba carte

%&ﬁm)ﬁ mendu
12.00 € nets

( 3%@'& 10 ans)

172 SPW aux choix
oy
Fotit /9/@& di ot
Small SPW ot smalll MW'; Slbeala/
&
Fetit Dessert dn Joue
o
gléw
5%%%%5%&0/%@0&7%%%

Dreinks are not incbuded



26.00 € nets
wu‘%mm le midt, Boissons non complises

Entiée dv Fout
Day's starter
&
Fat v Fowr
@ay//f main couese
&

Dessert dun Jout
@ay’; dessent



%ﬂ/ ad %%@ 1250 50 L

Domaine Lo Crrand Castelet "Vialon D Ingtes’, Kouge 5€E 16 €
TFC Alpilles

Deomaine Lo Crrand Castelet "Vialon D Ingres’, Chiatdonnay 5€ 16 €
TEC Alpilles Un vin feais ot tendte et ane appellation qui sort s senticrs battus !

Deomaine de Fetit Aoit, Amis Imaginaites, vin bio Kouge 650 € 20 €
IGP FHautes-Alpes

Domaine o Fetit Aoit, Suwr le Fil] 650 € 20 €
Jg@m—a%@s
Wm&émm?ﬂe, 50(/&/@5%{@/%5&%,

Orutas tradition, Kouge 7€ 22€
,@W’L&Sﬂo/b lypique d terweoi A Ty stea. 74”170/@ W/MMM@I?@/’DM Une 5@%/%0%@«/&

Chiatean Towr de Ségur, Rouge 7E 22¢€
AOP Pussac St Emilion

Un vin d chiavme, frais et précis, aux atimes de petits fruits touges legorement vanilles,

associés & des tanins fins.

Deomaine engiet, 9€ 27€
AOP Chiablis

WMWW%/WZW@Q&W, Mwmgmmf%mm,

Demaine Saint-Fean, Q&/S’é HD0€E 17€



MNoetre sélection 42 ca/é 2.50€

Découvrez la richesse aromatique des cafés que nous avons sélectionnés
pour votre dégustation...

GRANDS CRUS d'ARABICA

Sumatra Rawe do Evotigue
Incarne I'dAme de lndonésie avec sa tasse ample

etracée. Café moelleuxaux saveursintenses, d'unelongueuren

bouche exceptionnelle.

b4

Honduras - Bio & Equitable Rgferé. e Freeaité.
Un café rond et ample d'une noble finesse.
Belle acidité avec des notes fruitées de mirabelle et de raisin sec.

6
Costa Rica Aciabelé & Compler
Cultivé en haute altitude, café vif, élégant, rond et agréablement
long en bouche.

[}
Colombie Supremo - 1.G.P. Goteie dor Soaore:

L'une des plus belles régions productrices de café
(Indication Géographique Protégée). Tasse suave et aromatique.

Papouasie Nouvelle-Guinée Fruacté ke Eigeeilitné
Grand Cru particuliérement aromatique aux saveurs riches et

équilibrées. Mariage entre rondeur et douceur, relevé d'une

touche acidulée.

5

Jamaique Blue Mountain Ampple & Opadene
Te . le en bouche. Une tassa d'une doucaur
g ble

extraordinaire. Un Grand

8 Prix nets en euros, taxes et service compris.

Moka d'Ethiopie Saweogge & Fartumé
Originaire du lieu de découverte du café,

Une saveur délicate, légérement sauvage et fleurie,

al'aréme complexe.

3

Mexique - Bio Fz et Seahtd!
Cultivé surles pentes des Sierras dans le sud du Mexique,
un café doux aux notes de miel, Iégérementaciduléetau corps
subdtil.
3

ASSEMBLAGES SELECTIONNES 100% Arabica

Florio Fasivsarnt & Onetececcr
Mélange onctueux mariant force et douceur dans la plus pure

tradition italienne. Attague puissante suivie de rondeur et

d'arémes grillés.

8

Perle Noire Rese & Harmordcar
Assemblage rond et équilibré des meilleurs crus d'Arabica.
Superbetasse, d'une grande finesse.

[

Décaféiné ﬂf‘%a( & .Aﬁa»wzmﬁwe
Assemblage des meilleures origines pour un espresso
aux saveurs pleines et onctueuses sans caféine.

4

CAFE AROMATISE - Arabica d’Ethiopie aromatisé

Moka Noisette Orsiginal & Sevoureer

Café sauvage et épicé, subtilement aromatisé & la noisette.
Un mariage équilibré entre richesse et gourmandise.

7

Certaines origines pauvent&frai en productaurs.



NMatre Sctection 65 Foctnissewss
Lo Feamage
L fotme ats S Maolictes Celine ot /Nastin Caillatad 05320 La Cprare
Lo Fotme de Lawtaret Sylyain et Julte Praticte  O5#50 fos Cocts
S Fhomagetio « Los Alpes en Boacke » O5093 Nevactke
fa Uiant
N Lefebrie Bestrand ba fome abs Sagues, OSF50 Uilar D Awne
N Fean Faques Sionnet devens, Lo Uentelon, 05320 La Cptare
Lo Ryctton, alsteibutent poace Ispte Vianat, 35570 Cfancelin
Ya Chiateutorie
Veansgacmet, 05000 Crap, distubutent poct les salaisons db
Hampsacs, fasculesio 4bs Flautes Alpes
Los Phutils ol Lfogumes
Guckl Uaterie at Fiitocw O5FS0 Uitas A Arene —Fed i Col
AL sttt SN ot /N Juge Cflvistoptie O5 320 La Crrare

Lo Nid
Lo Tyctior dbe Lot dbe /Monde, Fevse ot Gme Uannatad O5320 Lo
Greare
Lo/ MNaree
Lo Piscicalluse als Ectins, 053850 Clidteactsony-Les-Alpes



@
1 Gluten 2 Crustacés 3 (Eufs 4 Poissons 5 Arachides 6 Soja 7 Lait

8 Fruits a coque 9 Céleri 10 Moutarde 11 Sésame 12 Sulfites 13 Lupin 14 Mollusques
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100%

@
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